INGREDIENTS POUR 5 PORTIONS

125 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
100 g Petit-beurres, émietté

50 g Beurre, fondu
150 g Fromage frais

50 g Yogourt nature

35 g Sucre

1 cs Jus d’un citron

50 ml Creme fouettée 36 % graisse, fouetté

Baies, fraiches
Fruits
0.5 paquet Gelée a tarte
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QimiQ AVANTAGES

100 % naturelle, sans
conservateurs, additifs et
émulsifiants

Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matieres
grasses

Lie les liquides, les fonds de
gateaux restent plus longtemps
secs et frais

Gout naturel

Réussite assurée
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