INGREDIENTS POUR 12 PORTIONS

500 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
60 g Sucre

8 Jaune(s) d'ceuf

8 Blanc(s) d’'ceuf
160 g Sucre
200 g Farine
200 g Amandes, rapée
200 g Biscotte, émietté
100 g Beurre, liquide

Cannelle, moulues

600 g Airelles

(OPTIONAL)

500 g QimiQ Classic Vanille, non réfrigéré
300 ml Lait
40 g Sucre glace

PREPARATION
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QimiQ AVANTAGES

e Les gratins gardent plus longtemps
leur fraicheur

e Préparation simple et rapide

¢ Rehausse le golt des autres
ingrédients
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