QimiQ AVANTAGES

e 1 kilo de QimiQ Whip remplace
jusqu’a 3 litres de creme

e Tous les ingrédients peuvent étre
battus en méme temps

e Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matieres
grasses

© &

simplement

INGREDIENTS POUR 12 PORTIONS

6 Oeuf (Oeufs) Kinder surprise
250 g QimiQ Whip Vanille, réfrigéré
100 g Fromage blanc, 20 % de matieres grasses
40 g Miel

ZUM DEKORIEREN

6 Physalis, coupées en deux

PREPARATION

1. Uberraschungseier an der Naht vorsichtig mit einem Messer einschneiden und
aufmachen.

2. Fur die Creme Kaltes QimiQ Whip Vanille leicht aufschlagen und darauf achten, dass auch die Masse am Kesselboden
erreicht wird. Restliche Zutaten dazugeben und bis zum gewunschten Volumen aufschlagen.

3. Die Creme in einen Spritzbeutel mit Sterntiille fiillen und die Uberraschungs-Eierhélften damit fiillen. Mit Physalis-
Halften dekorieren und im Kuhlschrank etwa 1 Stunde kuhlen.
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