QimiQ AVANTAGES

¢ Golt savoureux avec moins de
matieres grasses

e Consistance onctueuse en un tour
de main

e Peut étre réchauffé sans probleme

© &

simplement

INGREDIENTS POUR 10 PORTIONS

650 g QimiQ Sauce Base
200 g Oignon(s), coupé fin
300 g Pomme(s), pelée
300 g Céleri-rave, pelée
20 g Beurre
800 ml Bouillon de Iégumes
300 ml Jus de pomme
Cannelle, moulues
Clous de girofle, moulues
Sel et poivre

PREPARATION

1. Zwiebeln, Apfel und Sellerie in Butter anschwitzen. Mit Gemusesuppe und Apfelsaft aufgieBen, wirzen und weich
kochen.

2. Suppe purieren. QimiQ Sahne-Basis dazugeben und kurz
aufkochen.
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