INGREDIENTS POUR 10 PORTIONS

200 g QimiQ Sauce Base
10 CEuf(s)
400 g Pommes de terre, pelée
200 g Oignon(s), coupé fin
60 ml Huile d’'olive
100 g Poivron rouge, coupé fin
40 g Ciboulette, finement hachées

250 g QimiQ Base créme, non réfrigéré
200 g Salsa Taco rouge
65 g Huile de tournesol
Moutarde
Sel et poivre
Jus d’un citron

PREPARATION
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QimiQ AVANTAGES

e Préparation simple et rapide

o Emulsionne I'huile

¢ Réduit la coloration

e Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matieres
grasses
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