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INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS

125 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
80 ml Huile de tournesol
40 g Demi-creme acidulée
5 g Moutarde
1 Gousse(s) d’ail, finement hachées

Sel et poivre
PREPARATION
1. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt
rthren.

2. Sonnenblumendl langsam in das QimiQ einrthren bis die Masse
emulgiert.

3. Restliche Zutaten und Gewurze dazugeben und gut
vermischen.

QimiQ AVANTAGES

e Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matieres
grasses

o Lie les liquides et évite ainsi un
dépot des ingrédients

e Stable aux acides et ainsi ne caille
pas

o Emulsionne I'huile
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