QimiQ AVANTAGES

e Les garnitures gardent plus
longtemps leur fraicheur

e Préparation simple et rapide

e No content maintained
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INGREDIENTS POUR 10 PIECES

125 g QimiQ Sauce Base
1 Jaune(s) d’'ceuf
150 g Thon a I'huile, en conserve et égoutté
2 ¢s Jus d'un citron
Sel et poivre
1 paquet Pate filo fraiche
40 ml Huile d’olive
4 Cuf(s), dur(s)
2 Oignon(s) de printemps, finement hachées
Poivre de Cayenne

(OPTIONAL)
250 g Qiminaise

50 ml Jus d’un citron
2 cs Ciboulette, coupé fin
Sel et poivre
Poivre de Cayenne

PREPARATION
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