
TITLE NOT MAINTAINED IN THIS LANGUAGE

QimiQ AVANTAGES
Les garnitures gardent plus
longtemps leur fraîcheur
Peut être réchauffé sans problème
Rehausse le goût des autres
ingrédients

 
25
  

moyen


INGRÉDIENTS POUR 12 PIÈCES
125 g  QimiQ Base crème, non réfrigéré

1 cs  Fécule de maïs
1  Jaune(s) d’œuf

200 g  Pommes de terre, cuit
100 g  Petits pois, cuit
100 g  Chou-fleur, cuit

5 g  Gingembre frais, finement hachées
1 cc  Curry en poudre

 Sel et poivre
 Piment en poudre
 Coriandre, moulues

2 paquet  Pâte feuilletée
1  Blanc(s) d’œuf, pour badigeonner
1  Œuf(s), pour badigeonner

(OPTIONAL)
125 g  QimiQ Base crème, non réfrigéré
200 g  Yogourt nature

2 cs  Curry en poudre
2 cs  Mango chutney

 Jus d’un citron
 Sel et poivre
 Sucre
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