TITLE NOT MAINTAINED IN THIS LANGUAGE

QimiQ AVANTAGES

e Stable a la cuisson

¢ Golt savoureux avec moins de
matieres grasses

e Les garnitures sont plus fermes et
stables

© &

simplement

INGREDIENTS POUR 12 PIECES

125 g QimiQ Sauce Base
0.5 paquet Levure chimique
1 pincée Sucre
150 g Farine de blé
0.5 cc Levure chimique
50 g Beurre, mou
1 pincée Sel
Poivre noir, moulues

125 g QimiQ Sauce Base
50 g Beurre, fondu
100 g Fromage blanc, 20 % de matieres grasses
2 Jaune(s) d’ceuf
1 CEuf(s)
Sel
Poivre noir, moulues
Noix de muscade, moulues
400 g Brocoli
1 Camembert, 70 % de matieres grasses, coupé en dés
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