QimiQ AVANTAGES

e Préparation simple et rapide

¢ Rehausse le golt des autres
ingrédients

e Lie les liquides et évite ainsi un
dépot des ingrédients

© &

simplement

INGREDIENTS POUR 10 PORTIONS

400 g QimiQ Base créme

800 g Pasteque, grossiérement coupé
500 ml Vin blanc sec

50 ml Jus d’un citron

120 g Sucre

POUR LA GARNITURE
500 g Pastéque, coupé en petits dés
PREPARATION

1. Mixer la pasteque, le vin, le jus de citron, le QimiQ Classic et le sucre. Ajouter la garniture et mettre au
frais.

2. Remplir dans des coupes et
servir.
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