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QimiQ AVANTAGES
Rehausse le goût des autres
ingrédients
Lie les liquides, les pâtes restent
plus longtemps sèches et fraîches
Goût savoureux avec moins de
matières grasses

 
25
  

simplement


INGRÉDIENTS POUR 1

200 g  Farine
100 g  Beurre, mou

1  Œuf(s)
50 g  Miel

 Zeste d’orange, râpée
 Beurre, pour le plat

250 g  QimiQ Base crème, non réfrigéré
2  Œuf(s)

50 g  Miel
2 cs  Farine

400 g  Figues, coupées en deux
50 g  Sucre glace, pour saupoudrer
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