INGREDIENTS POUR 10 PORTIONS

125 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
230 g Beurre
20 g Ciboulette, finement hachées
20 g Persil, finement hachées
5 g Coriandre, finement hachées
40 g Ail, finement hachées
8 g Sel
Poivre noir, fraichement moulu
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QimiQ AVANTAGES
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