INGREDIENTS POUR 10 PORTIONS

2 kg Asperges blanches, cuites

375 g QimiQ Base creme, réfrigéré
360 ml Vin blanc sec
Feuille de laurier
Graines de poivre
Thym
9 piece(s) Jaune(s) d’'ceuf
750 g Beurre, fondu
1 pincée Sel
1 pincée Poivre blanc
50 ml Jus d’un citron

PREPARATION

1. content not maintained in this
language

2. content not maintained in this
language

3. content not maintained in this
language

QimiQ AVANTAGES

e Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matieres

grasses

e Peut étre réchauffé sans probleme

e Stable aux acides
pas

et ainsi ne caille

o Stable a I'alcool et ainsi ne caille

pas
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