Conseils

Mit weiBen Schokoladeraspeln
dekorieren.

INGREDIENTS POUR 10 PORTIONS

FUR DIE CREME
500 g QimiQ Tiramisu
1 Citron(s), le jus
109

FUR DAS ERDBEERRAGOUT

400 g Fraises, coupé en dés
150 g Sucre gélifiant
30 ml Jus d’un citron

PREPARATION

1.

QimiQ AVANTAGES

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Gelingsicheres echtes
Sahneprodukt, nicht Gberschlagbar

© &

simplement

Flr das Erdbeerragout: Erdbeerwirfel mit Gelierzucker und Zitronensaft mischen und kurz aufkochen. Ca. 2 Minuten

kocheln lassen und danach abkthlen lassen.

erreicht wird.

. Vanillezucker und Zitronensaft dazugeben und bis zum gewilinschten Volumen

aufschlagen.

. Erdbeerragout und Creme schichtweise in ein Glas

fullen.

. Fur die Creme: Gekulhltes QimiQ Tiramisu leicht aufschlagen und darauf achten, dass auch die Masse am Kesselboden
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