
KALTE TOMATENCREMESUPPE

QimiQ AVANTAGES
Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matières
grasses
Rehausse le goût des autres
ingrédients
Préparation simple et rapide
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INGRÉDIENTS POUR 10 PORTIONS
500 g  QimiQ Base crème

2 petite(s)  Oignon(s), finement hachées
1200 g  Purée de tomates
1 litre  Bouillon de légumes

250 ml  Vin blanc
 Sel et poivre

2 cc  Sucre

PRÉPARATION
1. Alle Zutaten zusammen mit einem Stabmixer

pürieren.
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