ZITRONEN-INGWER-SUPPE

INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS

200 g

1

100 g
150¢g
100 g
25¢g
109

40 ml
1000 ml

PREPARATION

QimiQ Sauce Base

Citron(s), petites

Oignon(s), coupé en dés
Céleri-rave, coupé en dés
Pommes de terre, coupé en dés
Gingembre frais, finement hachées
Miel

Vin blanc

Bouillon de Iégumes

Sel et poivre

Noix de muscade

Coriandre, moulues

1. Zitrone, Zwiebel, Sellerie, Kartoffeln und Ingwer in etwas Ol hell

anschwitzen.
2. Mit WeilBwein abldschen.

w

. Gemusefond dazugeben, wirzen und ca. 20 Minuten kochen lassen.

4. Zitrone entfernen, die Suppe

aufmixen.

5. QimiQ Saucenbasis einrthren und bis zur gewtnschten Samigkeit weiterkdcheln

lassen.

QimiQ AVANTAGES

e Peut étre congelé sans probleme
et étre décongelé sans perte de
qualité

e Consistance agréablement
crémeuse avec moins de matieres
grasses

e Stable aux acides et ainsi ne caille
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