
SCHOKOLADE-BUTTERCREME-TOPPING (GEKOCHT)

QimiQ AVANTAGES
Économie de temps et de
ressources
1 kilo de QimiQ Whip remplace
jusqu’à 3 litres de crème
Un produit à la crème garantissant
100 % de réussite, il n’est pas
possible de trop le battre
Préparation simple et rapide
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INGRÉDIENTS POUR 730 G
500 g  QimiQ Whip
100 g  Chocolat noir (40-60% de cacao)

15 g  Poudre de cacao
45 g  Beurre
35 g  Sucre

35 ml  Amaretto
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