TITLE NOT MAINTAINED IN THIS LANGUAGE

QimiQ AVANTAGES

o Lie les liquides, les pates restent
plus longtemps seches et fraiches

o Rallonge le temps de présentation
sans perte de qualité

e Les garnitures gardent plus
longtemps leur fraicheur

© &

moyen

INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS
400 g Pate a pizza fraiche

FUR DIE FULLUNG

100 g QimiQ Sauce Base
200 g Fromage a pizza, rapée
1 Blanc(s) d'ceuf
2 cs Huile d’olive
Sel

FUR DEN BELAG

200 g Concentré de tomates

200 g Mozzarella, coupé en tranches
50 g Champignons, coupé en tranches
50 g Poivron(s), coupé en lamelles

100 g Salami
1 cc Origan
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