INGREDIENTS POUR 5 PORTIONS

250 g QimiQ Classic Vanille
100 g QimiQ Sauce Base
50 g Sucre
5 ml Rhum
Gousse(s) de vanille, gratté (optional)

PREPARATION

1. Alle Zutaten aufkochen und bis zur gewlinschten Konsistenz kécheln
lassen.

QimiQ AVANTAGES

e Saveur crémeuse avec moins de
matieres grasses et moins de
cholestérol

e 100 % naturelle, sans
conservateurs, additifs et
émulsifiants

e Peut étre réchauffé sans probleme

e Pas besoin de liaison
supplémentaire
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