
DARK CHOCOLATE GANACHE

QimiQ AVANTAGES
Préparation simple et rapide
Rallonge le temps de présentation
sans perte de qualité
Plusieurs possibilités d’utilisation
Consistance crémeuse
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INGRÉDIENTS POUR 2
445 g  QimiQ Base crème
335 g  Chocolat noir (40-60% de cacao)
90 ml  Lait
130 g  Glucose
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