E VOL-AU-VENT MIT HUHN

PREPARAZIONE
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INGREDIENTI PER 4

Champignons in Butter andlnsten bis alle Flissigkeit verdunstet

ist.

2509
200 g

609
100 g

125
2509
100 g
1509

12 Stick

QimiQ Sauce Base
Champignoni,
Burro

Scalogno,

Vino biancho
Filetto di petto di pollo,
Cipolletta,

Piselli verdi

Sale

Pepe blanco
Vol-au-vent

Erbe per la cucina,

Samigkeit weiterkécheln lassen.

lassen.

abschmecken.

servieren.

. HUhnerfleisch dazugeben und garen

. Hihnerragout in warme Blatterteigpastetchen flullen, mit frischen Krautern garniert

QimiQ VANTAGGI

e Alkohol-, hitze- und saurestabil

e Dickt nicht nach

e Einfache und schnelle Zubereitung

@

. Frihlingszwiebel und Erbsen beimengen und 5 Minuten ziehen lassen. Mit Salz und Pfeffer

&

semplicement

. Schalotten beimengen und andinsten. Mit WeiBwein abldéschen, QimiQ Saucenbasis einrtihren und bis zur gewiinschten
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