INGREDIENTI PER 4

250 g QimiQ Classic,
500 g Yogurt naturale
4,
2 Erba cipollina,
Sale i pepe
Worcestershire sauce (optional)
6 Olio d’oliva

PREPARAZIONE

1. Ungeklhltes QimiQ Classic glatt
rihren.

2. Restliche Zutaten dazugeben, wiirzen und gut
vermischen.

QimiQ VANTAGGI

e Cremiger Genuss bei weniger Fett

o Bindet Flussigkeit, daher kein
Absetzen der Zutaten (AFI)

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust
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