QimiQ VANTAGGI

L% " h _ e Cremiger Genuss bei weniger Fett
k@\% A G o und weniger Cholesterin

e L
. L o Bindet Flussigkeit, daher kein
Absetzen der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust
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semplicement

INGREDIENTI PER 10

150 g QimiQ Classic
80 g Tahini [Pasta di sesamo]
30 Olio di vinaccioli
30 Olio d’oliva,
12 g Sale
1 g Pepe
10 g Aglio
5 g Peperone (Peperoni), gerauchert
70 g Pinoli, getoastet
1709 ,
450 g
20

PREPARAZIONE

1. Alle Zutaten zusammen
kuttern.
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