DESSERTCREME

QimiQ VANTAGGI

e Einfache und schnelle Zubereitung

o Cremiger Genuss bei weniger Fett

o Dekorsahne bleibt langer in Form

o Enthalt alle wertvollen Vorteile der
Milch

© 9

semplicement

INGREDIENTI PER 1

250 g QimiQ Classic,
250 g Yogurt naturale
70 g Miele
Mix di frutta fresca, nach Belieben

PREPARAZIONE

1. Ungeklhltes QimiQ Classic mit Magerjoghurt und Honig mit einem Purierstab glatt
mixen.

2. In einen 0,5 L iSi Gourmet Whip einfullen und
schlieBen.

3. Eine iSi Sahnekapsel aufschrauben und kraftig
schitteln.

4. Fur ca. 30 Minuten kahlen, nochmals kraftig durchschutteln und
portionieren.
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