CLAM CHOWDER

QimiQ VANTAGGI
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© 9

semplicement

INGREDIENTI PER 16

709 g QimiQ Sauce Base
85 g Cipolla (Cipolle),
57 g Lardo affumicato,
57 g Burro
14 g Aglio
57 g Sedano,

283 g Patate,

283 g Conchiglia di Venere, fresca
207 Succo sgocciolato
296 Aqua
591 Vino biancho

1g Timo,

57 g Cipolletta,
30 Succo di limone
Pepe di Caienna

Sale i pepe
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