VANILLEMOUSSE

QimiQ VANTAGGI

e Einfache und schnelle Zubereitung

o Cremiger Genuss bei weniger Fett
und weniger Cholesterin (AFI)

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© 9

semplicement

INGREDIENTI PER 8

250 g QimiQ Classic Vaniglia,
2 Zucchero
1 Rum

250 g Panna, 36 % di grassi,

PREPARAZIONE

1. UngekUhltes QimiQ Classic glatt
rihren.

2. Zucker und Rum
dazumischen.

3. Geschlagene Sahne unterheben und mindestens 4 Stunden kihlen (im Idealfall Gber
Nacht).
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