
LGHT CRAB CAKES WITH SAFFRON AIOLI AND PICKLED
CUCMBER SALAD

QimiQ VANTAGGI
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INGREDIENTI PER 10

150 g  QimiQ Classic,
500 g  Carne di granchio

20  Olio d’oliva
50 g  Uovo intero
50 g  Pangrattato
20 g  Prezzemolo,
20 g  Cipolletta,
10 g  Peperoncini, freschi,

 Sale i pepe
 Zucchero

10  Succo di limone
5  Worcestershire sauce

150 g  QimiQ Classic,
30 g  Aglio

50  Olio d’oliva
50  Aqua

100 g  Patate, pelate e cotte
2 g  Zafferano

 Sale i pepe
 Zucchero

10  Succo di limone
10 g  Prezzemolo,

500 g  Cetriolo
20 g  Sale marino

10  Aceto
50 g  QimiQ Classic,
50 g  Panna acida, 15 % di grassi

20  Olio d’oliva
10 g  Zucchero

 Sale i pepe
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